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POR QUE NÓS USAMOS EMBALAGENS?

Todo mundo precisa de alimentos frescos para viver e crescer, mas é difícil para todo mundo cultivar seus próprios 
alimentos. Manter os alimentos frescos é um problema real. Se você deixar comida por aí ela vai ser estragada por 
moscas, bactérias e outros micro-organismos. Estas criaturas podem ser impedidas de estragar a comida.

1. Fazer em Dupla.
Como você acha que cozinhar, congelar, e conservar o alimento podem impedir que criaturas possam estragar o 
alimento?

2. Observe as propriedades listadas na tabela abaixo.
• Desenhe seu próprio tipo de micro-organismo.
• Use seu micro-organismo para mostrar se você 
acha que a embalagem do quadro tem a propriedade 
que a mantém segura de micro-organimos. 
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Hermética

Sim, está protegida.
Não dá pra entrar

Não está protegida.
Dá pra entrar

Não sabemos
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